Feestelijke maaltijden van Scarlatti

Wij horen graag twee dagen van te voren welke gerechten u wilt bestellen,
zodat wij de tijd hebben om alle ingrediénten versin huis te halen!

- Huisgerookte zalm (per 100 gram) €3,00
% Schaal carpaccio €12,50
QO Bisque van garnalen (1 liter) €10,00
E Bospaddenstoelen soep (vega) €9,00
@) Carpaccio bombe €10,00
E Gerookte zalm bombe €10,50 V ,f
O Gegratineerde knoflookchampignons (vega) €6,50 { /4
> Salade met gerookte eendenborst €10,50 j /f
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Wildstoofpotje met bijpassend winters garnituur €18,50
Hertenbiefstuk met wildgarnituur en cranberrysaus €20,00

Kabeljauwfilet met seizoensgroenten en beurre blanc ~ €17,50  //.
Portobello gevuld met risotto, pompoen en verse pesto €16,50

Kaasfondue compleet €22,50 1
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Rozeval aardappels uit de oven 250 gram €4,50
Gemengde groenten uit het seizoen 250 gram €4,50
Gebakken krieltjes in de schil 250 gram €4,50 [/ .
Stamppotje naar keuze 500 gram €6,95 4
- Chocolademelk lolly’s €2,50 =
— Tiramisu €5,00 ,
% Stoofpeer in filodeeg, gevuld met amandelspijs €6,00 —
$ Duo chocomousse en brownie €6,50
a Kaasplankje (drie soorten) met truffel-peerstroop €6,50
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